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WSZYSTKO
ZAPISANE
JEST

W WIELKIEJ
KSIEDZE...

W Bordeaux, miescie

na poludniowym zachodzie
Francji, gdzie wino jest tym,
czym u nas ziemniaki, w srodku
(daj Bog) swojego zycia
rozpoczalem przygode, ktora

kompletnie je odmienila.



NIE JEST TO PODRECZNIK
ENOLOGICZNY. NIE JEST
TO TEZ PRZEWODNIK

PO WINNYCH KRAINACH
ANI ZBIOR ANEGDOTEK
WINA DOTYCZACYCH.

KAZDY COS WIE O WINIE:
JEST WYTRAWNE ALBO
SLODKIE, BIALE ALBO
CZERWONE. JEDNI WIEDZA
WIECE), DRUDZY MNIE].



WSZYSTKO ZAPISANE JEST...

O FAKT OBIEKTYWNY, MOZE JEDYNY, bo juz

I wszystkie powody owej zmiany moga by¢ konfabulacja,

zestawieniem przeczud raczej niz stanéw rzeczywistych.
Owa zmiana wcigz jest mato wiarygodna dla tych, ktérych moja
skromna osoba zajmuje. Nadal pytaja, czemu nie gram i czy
mnie nie korci.

Scena, plan filmowy, kamery i jupitery daja miraz $wiata
ciekawego, czegdz wiec szuka¢ w réwnych rzedach krzewodw,
w mrocznych piwnicach? Moze o samo prébowanie tu chodzi?

- Pan, jak degustuje, to wypluwa czy polyka? - to pytanie
pada czesto.

- Wypluwam, wypluwam... jakbym potykal, po drugim kie-
liszku stracilbym asertywnos¢ i pewnie kupowaltbym wszystko
jak leci, czy jak ciecze raczej.

W podrézy winiarskiej, podczas ktorej wybieram wina, mu-
sze czasem odwiedzi¢ trzech, czterech producentéw dziennie,
u kazdego sprobowa¢ od kilku do kilkunastu butelek, wigc ro-
bota to raczej niz balanga, zwlaszcza ze trzeba kazde wino opi-
saé, by po powrocie do kraju podsumowa¢ podrdz i dokona¢
wyboréw nie tylko pod wzgledem smakowych wrazen, ale i lo-
gistyki importu (ale o tym potem).

O CO WIEC CHODZI Z TYM WINEM? Mam nadzieje, ze
ten, kto dotrwa do konca tej ksigzki, sam odpowie sobie na to
pytanie, a ja razem z nim!

Nie jest to podrecznik enologiczny. Zamieszczone w tej
ksigzce informacje na temat wina, takie jak mapy, liczby, klasy-
fikacje, sg przedstawione w sposdb uproszczony i nie uwzgled-
niaja ciggtych zmian tych danych. Nie jest to tez przewodnik po
winnych krainach ani zbiér anegdotek wina dotyczgcych.
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Kazdy co$ wie o winie: jest wytrawne albo stodkie, biale albo
czerwone. Jedni wiedzg wiecej, drudzy mnie;j.

Lubimy, gdy profesjonalisci, ktérych nazywamy koneserami,
snujg zawile i rozbudowane opowiesci o winie, jego sukni, aro-
matach i beczkach. Stuchajac ich, kiwamy glowami, coraz mniej
rozumiejgc. Niczego nie ujmujgc prawdziwym znawcom — ich
znawstwo to nie tylko trudne slowa i zawile frazy, ale przede
wszystkim kawal wiedzy i pasja — przy stole, na ktérym stoi bu-
telka wina, jest tylu znawcow, ilu pijacych, bo najlepsze wino to
takie, ktdre nam smakuje! A jesli w ogole smakuje, to juz jest
wielki sukeces!

Nie wiedzie¢ czemu, przy naszej ,kiszonej” i ,zakwaszanej”
tradycji kulinarnej boimy sie wina, dlatego Ze jest kwasne. Przy
polskim stole zwykle zaczyna si¢ bezpiecznie od win stodkich
albo potwytrawnych, az w koncu ktos z gosci przynosi wytrawne,
awtedy nie wypada nie sprobowa¢. Okazuje sie, ze nie jest takie zle.

Omijamy wino réwniez z bardziej praktycznych powodow:
na wsi, gdzie lubi¢ bywac, jest maly sklepik polaczony z pro-
stym barem dla przejezdnych, a w sklepiku pare dyzurnych win,
znak czaséw i odpowiedz na kaprysy tych, ktérzy w te strony
zagladaja. Kiedys, gdy pozbawiony zapaséw przez niespodzie-
wanych gosci, zaszedlem tam, by kupi¢ co$ do obiadu, Antek -
wlasciciel - powiedzial mi: ,,To ci si¢ nie optaca!”. To zdanie wy-
raza my$l glebsza, z ktéra zgadza sie wigkszo$¢ mieszkancow
nadwislanskiej krainy. Co kryje si¢ w tej przyjaznie ujetej prze-
strodze? W wolnym ttumaczeniu: ,,Po co masz si¢ meczy¢ z tym
kwasiorem za trzydziesci dwa ztote, jak ja ci zaoferuje trunek za
dziewietna$cie piecdziesigt, ktory w $wiat basni przeniesie cie
w kwadrans?!”. No c6z... gdyby chodzito jedynie o ten walor -
trudno zaprzeczy¢. Produkt fermentacji Vitis vinifera, czyli win-
nej latorodli, rzadko ma wigcej niz 15% zawartosci alkoholu, co
wobec poetyckiej mocy rodzimej siwuchy brzmi jak zart!
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W POLSCE NIE MAMY TRADYCJI WINNE]).

W naszych zlotych wiekach, XV i XVI, pojawiajg sie uprawy
winoro§li, nieliczne jednak i nieistotne dla utrwalenia w $wia-
domosci spotecznej. W XVIII wieku Polska jest najwigkszym
w Europie importerem win tokajskich z Wegier, ale ten import
zaspokaja potrzeby garstki wysoko urodzonych Polakéw, dla
reszty jest niedostepny.

Klimat tez nam nie stuzy. Sto osiemdziesigt pie¢ dni sto-
necznych w roku to $rednia na potudniu kraju, gdzie dzi$ kon-
centrujg sie nasze winnice. A slorice oznacza naturalny cukier
w owocach, gdy jest go zbyt malo, moze nie udac¢ si¢ naturalna
fermentacja. Trzeba wtedy moszcz szaptalizowad, czyli dodawad
cukier w innej postaci.

Opisuje te okolicznosci bardzo ogdlnie, gtéwnie po to, zeby
nie udawag, ze ja na ten winny ugér spadlem z ktorej$ z poteg
winiarskich Starego lub Nowego Swiata. O nie! Mam szlify i bli-
zny potyczek z najbardziej typowymi dla tej szerokosci geogra-
ficznej procentami. A mimo ze mature opijatem winem na Ka-
miennych Schodkach u pani Pigtakowej do najlepszej w stolicy
kaczki, to jednak husarskie skrzydla rosty mi w oparach pro-
duktéw przetworstwa zbozowo-kartoflanego, pochodzacych
ze stokow raczej potnocnych, o niewielkim nastonecznieniu,
ale nieporéwnanie lepiej pasujacych do ogélnego nastroju nie-
ustannej gotowosci bojowej, by odeprze¢ przewazajace - jak za-

wsze - sity wroga.

Wszystko zapisane jest w wielkiej ksigedze, jak mawiat Kubu$ Fa-
talista, pogodny bohater powiesci Diderota. Mnie pisana byla
podréz do Bordeaux, mitycznego regionu winiarskiego. Stato
sie to, gdy dobiegalem piecdziesiatki. Jesliby szuka¢ w tym wie-
ku analogii do zywotno$ci krzewu winnego, to owszem, istnieje:
krzew winny zyje mniej wiecej tyle, ile przecigtnie trwa nasze,
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czlowiecze, Zycie, a w jego polowie wydaje najlepsze owoce!
Bardzo lubie te metafore, a cho¢ dawno przekroczytem czas naj-
lepszego owocowania, wciagz jestem mu blizszy niz mlodziutki
krzaczek, na ktérego rozwdj winiarz czeka dlugie lata, zanim ten
cokolwiek objawi, zdradzi swdj potencjal. Analogii do ludzkie-
go zycia znajdziemy w $wiecie wina jeszcze wiele. Nie tylko dla-
tego, Ze ten napdj zwigzany jest z cztowiekiem prawdopodobnie
od chwili, kiedy zaczeli$my o sobie mysle¢ jako o osobnym ga-
tunku. W winie mozna odkry¢, podobnie jak w cztowieku, pew-
ne elementy mistyczne, ktére inspirujg do komponowania po-
je¢ i metafor wynikajacych ze wzglednosci czasu. Cho¢ wszyscy
rodzimy sie i umieramy, éw czas pomiedzy nie jest dla kazdego
jednakowo dlugi, a miejsce i okolicznosci narodzin inaczej kaz-
demu z nas rokuja. Tak samo wino ma swoj czas przeszly i czas
oczekiwania. Ta przestrzen mnie frapuje, pobudza wyobraznie,
daje zwyklej chwili smakowania wina dodatkowy walor podro-
zy w czasy minione oraz te, ktdrych - i to moze nie jest uczucie
najmilsze - moge juz nie doczekac.

Wielokrotnie bylem goszczony przez winiarzy, ktérzy po
positku w towarzystwie wina, nazwijmy je ,codziennego’, pro-
wadzili mnie do piwnic, gdzie drzemaly butelki kilkadziesiat lat
wczesniej napelnione przez ich dziadkéw, a po skosztowaniu
rocznika przechodzilismy do beczek, gdzie lezakowalo wino
oczekujgce dopiero na swdj czas. Nalane do kieliszka przez
szklany czerpak-pipete dawalo jedynie wyobrazenie tego, czym
moze by¢ za rok, za piec czy za trzydziesci pig¢ lat.

Zatem w Bordeaux, a konkretnie dziesie¢ kilometréw od jego
centrum, w przeélicznym palacyku Chateau Magnol, w ktéryms
z cieplych miesigcy roku 1998 rozpoczalem kurs winiarski. Pa-
tacyk Chateau brzmi jak serek fromage, ale we Francji nie kazde
Chateau jest palacykiem. To bylo - pelng geba. Palacowa byla
fasada, przesztoé¢ i wielka kuchnia — miejsce w kraju Balzaca
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MNIE PISANA BYLA PODROZ

DO BORDEAUX, MITYCZNEGO
REGIONU WINIARSKIEGO.
STALO SIE TO, GDY DOBIEGALEM
PIECDZIESIATKI. JESLIBY
SZUKAC W TYM WIEKU ANALOGII
DO ZYWOTNOSCI KRZEWU
WINNEGO, TO OWSZEM,
ISTNIEJE: KRZEW WINNY ZYJE
MNIE) WIECE) TYLE,

ILE PRZECIETNIE TRWA NASZE,
CZLOWIECZE, ZYCIE,

A W JEGO POLOWIE WYDAJE
NAJLEPSZE OWOCE!
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najwazniejsze. Pokoje nie miaty numerdw - nosity nazwy szcze-
pow winnej latorosli. M6j, Cabernet Franc, z t6zkiem pod balda-
chimem i oknem wychodzacym na winnice, pozostawil w mojej
pamieci emocjonalnej uczucie szczegélne do tej odmiany. Cho¢
jej krolestwem jest raczej Dolina Loary i w Bordeaux stanowi
maly, ale wazny element kupazu, czyli mieszanki win z réznych
szczepow skladajacych si¢ na klasyczna calosé.

Przez tydzien, codziennie o 9:00, w przeszklonym pawilonie
zasiadalem przed malutka umywalka - sptuczka. Przy niej cze-
kalo szes¢ (sze$¢!!!) kieliszkow, elegancko wydrukowana karta
degustacyjna z numerami i nazwami kolejno préobowanych win,
a na talerzykach bagietka i drobno pokrojony ser. Wymienienie
wszystkich jego gatunkow zajeloby wigksza czes¢ tej ksigzki.

W potudnie nastegpowala przerwa na toalete i przygotowanie
do obiadu, ktéry zaczynal si¢ punkt 12:30! We Francji jada sie
dwa razy dziennie, ale oba posilki, poludniowy i wieczorny, sa
pelne, co w praktyce oznacza mniej wigcej dwugodzinng cele-
bre. Przystawki do przystawek, zimne i cieple, czesto zupa i wy-
myslne danie gléwne, obowiazkowe salata i sery, na koncu deser
i kawa. Kazde danie ma oczywiscie ,,swoje” wino.

Gdyby ktos myslal, ze wystarczy kontaktow z boskim trun-
kiem jak na jeden dzien, bytby w wielkim bledzie. Co prawda
podczas kursu codzienne trzy godziny testéw nie zakladaly
picia wina, ale Polak w towarzystwie kobiet nie wypluwa, na-
wet jesli mialby to robi¢ do pieknej porcelanowej misy. Poza
tym chodzilo przeciez o edukacje. Tak wigc do godziny mniej
wiecej 14:30 w miejscu, gdzie jeszcze raniutko znajdowal si¢
calkiem zgrabnie pofaldowany mdzg, mialem pokazng dawke
elementu basniowego i ogromny, cho¢ mocno niepouktadany
zasob wiedzy.

Po pélgodzinnym relaksie ruszali$my w plener, do ktérego$
ze znanych Chateaux, by wzig¢ udzial w degustacji prowadzo-
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nej przez tamtejszego enologa. Kolejne wina i porcja informa-
cji: o specyfice lewego i prawego brzegu Garonny, ktéra dzieli
region na domeng caberneta i merlota; o podlozu zwirowym
po lewej, ilastym po prawej; subklimacie poszczegdlnych ape-
lacji; o wplywie rzeki i bliskiego Atlantyku; o mgtach poran-
nych i ich dobroczynnym wplywie na wina z tak zwanego pdz-
nego zbioru; wreszcie o hierarchii, czyli dlaczego jedne wina sa
drozsze, inne znéw tansze; o pierwszej w historii klasyfikacji
win pod wzgledem jakosci ich produkcji, dokonanej dopiero
w polowie XIX wieku, w 1855 roku - zawartej w edykcie Napo-
leona III, dzielagcym jakos$ciowo jedynie wina z Médoc, ale da-
jacym impuls w $§wiecie win wazny zaréwno dla producentdw,
jak i klientow.

Do Magnol wracaliémy okolo 18:30 i mieliSmy troche czasu
do kolacji, ktora byta kolejng kulinarng orgia.

ZAWOD KUCHARZA MA WE FRANCJI range szczegol-
ng. Wida¢ to nie tylko w wykwintno$ci i réznorodnosci dan, ale
i w rado$ci kuchennych mistrzéw na widok naszych zadowolo-
nych min. Od strony kulinarnej poznalem ten kraj juz wczes-
niej. W 1982 roku stan wojenny w Polsce sprawil, ze zdjecia do
Dantona w rezyserii Andrzeja Wajdy z Gérardem Depardieu
w roli tytulowej przeniesiono do Paryza i wtedy kuchnia fran-
cuska wystawila moj patriotyzm na powazng probe. A ponie-
waz ze zdjeé w Wersalu pamietam glownie przerwy na déjeuner,
ktéry nawet w warunkach polowych we Francji moze by¢ kuli-
narng bajka, ucierpial réwniez moj profesjonalizm.

Cztery lata pdzniej pod tym samym niebem znowu prze-
zywalem uniesienia kulinarne. Bylem na dwuletnim kontrak-
cie w Centre Dramatique w Issoudun. To miasteczko oddalone
o dwie godziny jazdy pociagiem na poludnie od Paryza, leza-
ce w poblizu Nohant, gdzie Fryderyk Chopin - patron dworca
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lotniczego w Warszawie i ozdoba etykiety wodki - spedzal czas
w ponurym domu madame Sand w towarzystwie jej nieznos-
nych dzieci.

KRAINA TO PLASKA I DOSC NUDNA, styngca serami
kozimi i zamkami nad Loarg. W samym miasteczku Issoudun
znajduje si¢ gospoda Auberge de la Cognette, trzygwiazdko-
we w systemie Michelina cacko, ktérym rzadzit Alain Nonnet,
wlasciciel i szef kuchni w jednej osobie. W wysokiej czapce ku-
charskiej i fartuchu upstrzonym wyraznymi §ladami menu, cho-
dzil wérdd jedzacych, pilnujac, by niczego nikomu nie zabrakto:
ani malenkich $limaczkéw wyjmowanych z muszli szpileczka-
mi, ani dwucentymetrowych kwadracikéw francuskiego ciasta
przetozonych terring z kropka konfitury z czerwonej porzeczki,
ani spodka cielecego tatara sauté posypanego jedynie (!) plat-
kami bialej trufli skrawanej bezposrednio przez mistrza nad
daniem. Do tych przedprzystawek pilo si¢ cremant, musujace
wino z regionu, solo, czasami w postaci kiru, czyli z dodatkiem
owocowego soku na dnie kieliszka, najczesciej z cassis — czar-
nej porzeczki. Potem ciepla przystawka, na przyklad foie gras
albo le$ne grzyby, albo zabie udka w delikatnej panierce z samej
maki, a wreszcie danie gtéwne, w ktérym mniej lub bardziej bo-
gaty sos byl zawsze popisem szefa kuchni, a zestaw ingrediencji
stanowil oczywiscie jego sekret. Wéréd win biatych krolowaly
na stole sauvignony z Doliny Loary, bajeczne sancerre i pouilly
fumé, ale i muscadety z ujécia rzeki do Atlantyku czy stodsze vo-
uvray, perelka srodkowej czesci Doliny Loary ze szczepu chenin
blanc. Z czerwonych oczywiécie cabernet franc w kilku odmia-
nach, smukte wina z okolic Tours, ale i soczyste Menetou z pta-
skiej Salonii jako towarzystwo dla wozka serow, ktory wjezdzat
pod koniec wieczerzy. Nie mozna zapomnie¢ o bagietce, ktorej
tam nie wypuszcza si¢ z reki nawet przy deserze.
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KURS ZAKONCZYL EGZAMIN pasujacy nas na konese-
réw win bordoskich - cokolwiek by to oznaczato.

W dawnym schronie, ktéry w czasie II wojny $wiatowej byt
siedzibg dowddztwa Wehrmachtu na okreg potudniowy Francji,
a dzi$ stluzy Chéateau Magnol jako doskonala piwnica do prze-
chowywania win, odziani w togi, mieliémy rozpozna¢ dwa wina.

Warto tu zaznaczy¢, ze egzamin po tym minikursie mial ra-
czej charakter zartobliwy i nie zmieni tego nawet uzyskany po
nim tytul konesera win bordoskich. Rodzaju podanego do de-
gustacji biatego wina nie odgadt Zaden z kursantéw i nie sadze,
by bylo to mozliwe inaczej niz przez przypadek. Wino miato
juz kolor ciemnego bursztynu, w nosie miodowe, z nutami
petrolu i ewidentnie kierowalo nasze mysli w strone sauterna,
tymczasem okazalo sie leciwym gravem z 1954 roku, winem
wytrawnym, ktére po tylu latach zmienilo kolor, bukiet i smak,
dajac dowdd rzadkiej wsrod bialych win zywotnosci. Drugie
wino egzaminacyjne — czerwone z Chéteau Ducru-Boucaillout,
rocznik 1996 - bylo podane do gtéwnego dania kolacyjnego
i znalazto swego odkrywce w osobie Marka Bienczyka, ktéry
rozpoczal nim kariere jednej z najwybitniejszych osobowosci
w $wiecie win, nie tylko w Polsce.
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