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ie pamietam, kiedy upiektam swoje pierwsze ciasto. Nie pamietam

takze tego, jakie ciasto byto tym pierwszym.

To, ze kiedys upieke cos dobrego, wiedziatam juz jako mata dziew-
czynka, choc tak naprawde tylko moi kochani Dziadkowie wierzyli, ze
tak sie stanie. Mama szczerze watpita w moje zakusy.

W kuchni uwielbiatam przesiadywac za stotem. Z ksigzka, z her-
batg, potem z ukochang przeze mnie kawg. Uwielbiatam obserwowac,
jak inni gotuja i pieka. Patrzytam, jak spracowane dtonie mojej Babci
zagniatajg ciasto na szarlotke, z uznaniem kiwatam gtowg, widzgac, jak
moja Mama dekoruje przepyszne, domowe torty.

To, ze pewnego dnia wstatam zza stotu i postanowitam dziatac
w kuchni, bez pytania o rady wynikneto zapewne z tego, ze po latach
biernego przygladania sie, wiedziatam, co robi¢. Kiedy wokot powta-
rzali, ze ,u mnie to kiedys nie uswiadczy sie niczego do zjedzenia“, ja
wiedziatam, ze bede odnajdywata frajde w tgczeniu smakow i kolorow
jedzenia, ze bede umiata czarowac stodyczg deserow... Wiedziatam
i bardzo chciatam!

Wiem tylko, ze wszystkich zaskoczytam.
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ojej Mamie zawsze wszystko w kuchni wychodzito. Nic sie nie

przypalato, nic sie nie wazyto. Nigdy nie ugotowata czegos, co
bytoby niesmaczne. Nie upiekta czegos, co bytoby zakalcem czy po
prostu nieudanym wypiekiem.

Zawsze wszystko robita szybko i praktycznie. Bez przeswiadcze-
nia, ze oddaje sie sztuce kulinarnej, bez magii w czasie mieszania
w garnku. Po prostu!

Mama kojarzy mi sie ze swojg szarlotka tak petng jabtek jak koszyk
w sadzie w porze bogatych zbiorow. Pachngca cynamonem, z de-
likatnym kruchym, maslanym ciastem. Spod reki Mamy wychodzity
takze wspaniate, bozonarodzeniowe makowce, miodowniki, kolorowe
biszkopty imieninowe czy torty... To wtasnie torty, tuz po szarlotce, byty
jej specjalnoscia. Pyszne, pieknie udekorowane, stodkie wspaniatosci.

A kiedy wracatam ze szkoty w dzien rozdania Swiadectw, wie-
dziatam, ze w lodowce czeka na mnie jej cudownie kremowe, pyszne
ciasto z biszkoptami, budyniem i zatopionymi w nim truskawkami...
Takie stodkie powitanie lata...

Mama nie miata serca do matych twordw cukierniczych. Wolata
upiec cos konkretnego. Dlatego nie mam z dziecinstwa wspomnien
typu pieczenie ciasteczek mamy z corkg, a o kuchni ,upiekszonej”
rozsypang maka... nie mogto by¢ mowy!

Z Mamga juz chyba na zawsze bedzie mi sie kojarzyt jeden wieczor,
kiedy to moj odmienny stan nie pozwolit mi na przyjazd z Krakowa
do niej, do Rzeszowa... Smutna, rozzalona i zawiedziona tym faktem,
zalana tzami doswiadczytam jej niezwyktosci, kiedy jeszcze tego sa-
mego dnia, pdznym wieczorem staneta nagle w progu mojego domu,
dostownie w dwie godziny po moim ckliwym telefonie, z jeszcze cie-
pta, mojag ulubiong potrawg! A ze obowigzki wzywaty jg z powrotem,
czekajacy na nig pod blokiem taksowkarz, nim zdgzyt przestudzic silnik
swojej taryfy, juz jechat w droge powrotng. Taka jest ta moja Mama!



wielbiatam spedzac¢ soboty u Dziadkow. Siadatam za stotem,

Z nieodtgczng ksigzkg czy notesem. Babcia parzyta herbate, za
chwile na talerzykach juz lezato cos stodkiego. RozmawialiSmy o mi-
nionym tygodniu, o planach na nastepny. Potem razem z Dziadkiem
sztam na spacer. Kupowalismy moje ulubione czasopismo, czesto
jezdzilismy na krotkg przejazdzke samochodem. To wtasnie podczas
jednej z nich po raz pierwszy usiadtam na miejscu kierowcy i kota
samochodu potoczyty sie zgodnie z moim nimi kierowaniem. Kie-
dy wracalismy wczesnym popotudniem, Babcia juz przygotowywata
obiad. Siedzgc przy stole, piszac lub czytajgc, obserwowatam kazdy
jej ruch. W tym czasie Dziadek cos naprawiat, kleit, montowat.

Tych sobot uzbierato sie przez wiele lat...

Dziadek nauczyt mnie jezdzi¢ na rowerze, potem samochodem.
Wyttumaczyt mi tak wiele rzeczy, zadnego pytania nie zostawit bez
odpowiedzi. Lojalnie pomagat mi zamaskowac¢ moje dzieciece pso-
ty, nie zdradzajgc mnie przed nikim. A kiedy bytam juz dorastajgcg
dziewczyng, ze zwieszong gtowg wystuchiwat opowiesci oc moich ser-
cowych podbojach. Babcia zawsze mnie wspierata dobrym stowem,
zawsze bronita. Dbata o mnie, a na wspolnych zakupach zachecata:
wybierz cos dla siebie.

To wtasnie jej, mojej Babci, zawdzieczam pieczenie sernikow.
| choc¢ ona zawsze piekta jeden i ten sam, tradycyjny, bez wprowadza-
nia nowych sktadnikow, to wtasnie jego smak, tego jedynego, sprawit,
ze sernik podbit moje serce juz chyba na cate zycie.

Uswietniat kazde jej imieniny, kazdg rodzinng uroczystosc. Pu-
szysty, delikatnie cytrynowy, z rodzynkami i skorkg pomaranczowsa,
zwienczony czekoladowg polewgq i w ostatnim szlifie posypany wior-
kami kokosowymi. To byt sernik!

To on sprawit, ze na pytanie o moje ulubione ciasto, zawsze od-
powiadam: sernik!

To on spowodowat, ze dzis moge sie pochwali¢ wtasng kolekcja
przepisow na serniki w przeréznych smakach i odstonach.

To dzieki niemu powstata ta ksigzka.









d urodzenia mieszkam w miescie. Najpierw przez 25 lat w moim

ukochanym, rodzinnym Rzeszowie, obecnie z Mezem i Corka
w Krakowie. Jako mata dziewczynka bardzo czesto wakacyjny czas
spedzatam w rodzinnym domu mojego Dziadka na wsi pod Krosnem
na Podkarpaciu. Wtasnie to miejsce zapisato sie w moim sercu, w mo-
ich wspomnieniach najmocniej... Ilekro¢ byto mi smutno i zle, przy-
wotywatam w wyobrazni obraz starego domu pod lasem, z rozlegtym
sadem, z ukwieconym ogrodem, z pobliskg rzekg... To miejsce — dla
wielu z pewnoscig zwykte — dla mnie byto idyllg. Czas, cho¢ tak samo,
w tamtym miejscu ptynat inaczej. Sprawy, ktore w miescie miaty inny
wymiar, ten wazniejszy, tam tracity swoj priorytet, oddajgc pierwszen -
stwo panujgcej tam magii spokoju. Wszystko wtedy wydawato sie od-
legte, dalekie i nieistotne. Miatam wrazenie, ze to taka moja kryjowka
przed swiatem. Do dzi$ zabratam tam ze sobg tylko najwazniejsze dla
mnie osoby...

Kadry z przesztosci pozostawity w mojej pamieci wspaniate wspo-
mnienia, przewijajgce sie jak w kolorowym kalejdoskopie dziecinstwa.

Zamykam oczy i nadal widze...

...biaty kredens w kuchni, pamigtkowy, duzy zegar, okragty,
drewniany stot, ktory nigdy nas wszystkich nie mogt pomiescic, pedy
dzikiej rozy prawie pukajgce do sypialnianych okiennic. Sg stosiki nie-
zliczonych haftowanych serwetek i makatek. W sieni stoi stary kufer,
w sypialni Prababci wiekowa maszyna do szycia. Kazda rzecz byta
J wyjatkowa, jedyna w swoim rodzaju.

‘ ? Widze mojg Babcie krzatajaca sie w kuchni i w sieni, juz od rana
przygotowujgcg potrzebne rzeczy do popotudniowego obiadu. Pra-
’w-’j babcia siedzi w cieniu przed domem w swoim ulubionym miejscu,
na swoim ulubionym, niezwykle wystuzonym, drewnianym krzesle.
Pomarszczonymi jak rodzynki dtonmi zgrabnie obraca mate jabtka,

skrobigc je zwinnie matym nozykiem. Czyli bedzie szarlotka. Widze

Dziadka, ktory ma to do siebie, ze nie usiedzi na miejscu. U niego

praca goni prace. Jest w sadzie, w ogrodzie, by za chwile dogladac

czego$ na dziatce. Rozktada mi lezak i stoneczny parasol. Moje le-

niwe przedpotudnie. Potem idziemy nad rzeke, siadamy na rozgrza-

nych stoncem kamieniach, rozmawiamy, robimy pamigtkowe zdjecia.

Zawsze Dziadek o czyms$ mi opowiada. Ja go pytam, on mowi, a ja

go uwielbiam stuchac. Kiedy wracamy z rzeki pachngcg lasem dro-

ga, czuje, ze w zadnym innym miejscu nie chciatabym teraz byc...




Po przekroczeniu progu domu od razu dolatuje nas zapach pie-
kacego sie jabtkowego ciasta. Otwieram oranzade w szklanej
butelce o ulubionym smaku pomaranczy. To smak z dziecinstwa.
Jeden, ten niepowtarzalny. Pomagam Babci nakry¢ do stotu.
Rozktadam talerze ze ztotym i granatowym paskiem, uktadam
rowniutko sztucce z drewnianymi korncowkami, szklanki na
kompot z porzeczek. Babcia otwiera drzwi i staje na schodach
domu. Wota Dziadka, ze juz siadamy do obiadu. Po chwili wspol-
nie gromadzimy sie przy stole. Pomidorowa zupa z ryzem moje;j
Babci. Nigdy nikt nie potrafit zrobi¢ podobnej. Nikt. Drugie da-
nie to klusie serowe w ksztatcie zgrabnych romboéw okraszone
mastem. Kazdy otrzymuje sutg porcje. Kompot pachnie letnim
sadem. A deser jest jeszcze ciepty. Szarlotka swoim aromatem
az wierci nas w nosach. Babcia potrzepuje podany na talerzyku
kawatek cukrem pudrem. Kazdy juz trzyma w dtoni widelczyk,
kazdy juz chce jesc.

Rano zazwyczaj jade z Dziadkiem do Krosna lub pobliskiego
Zrecina po zakupy. Kupujemy potrzebne produkty, w tym sporg
ilos¢ Swiezego twarogu w ogromnej kostce. Juz wiem, do czego
bedzie potrzebny. Babcia upiecze ukochany przez nas wszyst-
kich sernik. Gdy wracamy ze sprawunkami, Babcia juz moczy
w matym garneczku catg mase rodzynek, a w rondelku na gazie
pyka sobie drobniutko posiekana skorka pomaranczowa z cu-
krem. Pachnie to wszystko i zapowiada sernikowg uczte. Od razu
zgtaszam sie do pomocy. Babcia nie uznaje miksera ani zadnego
innego robota kuchennego. Wyciggamy niesmiertelng, ogromng
makutre i drewniang patke do ucierania. To niemal sernikowe mi-
sterium. Najpierw ucieramy masto na puch, nastepnie dodajemy
z0ttka z cukrem, potem pachngca wanilie. Porcja po porcji doda-
jemy zmielony na gtadko twardg. Powstajgca masa robi sie coraz
smaczniejsza. Sok z cytryny, kropelka olejku pomaranczowego
i aromatyczna skorka pomaranczowa. Magia. tyzka kaszy man-
ny, ubite na sztywno biatka i na sam koniec odsgczone z wody
rodzynki. Makutra jest po brzegi petna cudownej masy serowej.
Obie przechylamy wielkie naczynie i ostroznie wlewamy mase
do wystuzonej, prostokatnej formy do ciasta. Babcia nagrzewa
stary piekarnik. W obu rekach dzierze forme z sernikowym cia-
stem. Wspolnie wsuwamy jg do pieca. Przez piekarnikowg szybke
przygladam sie ciastu. Jest jak puch. Pachnacy, kremowy puch.

To sernik mojej Babci.




Gdy dzien pozniej przyjezdza nasza rodzina ze Slaska, robi sie
gwarno i wesoto. Przed ogrodem przybywa lezakow, na matym
stoliku niemal pietrzg sie szklanki i kubki. Jedzenie na Swiezym
powietrzu bardzo nas taczyto.

— Zosiu, czy upiektas moze swoj wspaniaty sernik? — pyta
wujek ze Slaska, ktory byt wielbicielem kuchni mojej Babci.

Nim konczy pytanie, Babcia juz wnosi szklang, ozdobng pa-
tere z kawatkami sernika. Jest juz przepysznie udekorowany cze-
koladowg polewg i posypany wiorkami kokosowymi.

Po chwili dotgczajg sie do nas zaprzyjaznieni sasiedzi. Juz nie
ma miejsca do siedzenia, ustepujemy wiec gosciom swoje lezaki
i mate krzesetka, a sami siadamy na schodach do domu. Dzia-
dek parzy kolejne kawy, herbaty, Babcia donosi dzbanki z letnim
kompotem. Ciocia Ania ze Slgska wodzi wzrokiem po wszystkich
i wszystkim, zgrabnie trzymajgc w palcach cienkiego papierosa.
Jej wnuki ogrod z sadem zamienity w boisko do pitki noznej. Jest
nam tak rodzinnie...

Otwieram oczy i widze... zdjecie. Z tytu data — lipiec 1994.
My wszyscy przed domem, siedzacy na lezakach z wesotymi
usmiechami przy sernikowym poczestunku... Moje wspomnienie
uwiecznione na kolorowym, btyszczgcym papierze...

Zamykam oczy i nadal stysze... Poranny koncert ptakow,
rozmowy domownikow, dzieciece gtosy w czasie rodzinnych
zjazddw, Smiech dorostych, ich wesote zarty, polityczne przeko-
marzania, lecacy na znajdujgce sie nieopodal lotnisko samolot...

Przez stary, drewniany dom przewinety sie pokolenia. Tak
wiele czasu mineto, a wszystko to jest nadal tak zywe w mojej
pamieci. Zywe, bo wazne. Bo piekne.

W 1999 r. musiatam pozegnac sie ze starym domem na wsi.
Po prawie 70 latach, od poczatku jego istnienia, nasza rodzina
przestata byc jego wtascicielem. Jednak nie potrafitam pozegnac
sie z tamtym miejscem. Wracam do niego do dzisiejszego dnia.
| choc juz nikt nie potrafi we mnie rozpoznac¢ matej dziewczynki
w kolorowej sukience, ze sznurem korali na szyi, z puszkg po
konserwie w dtoni, mieszajgcej patykiem poszarpane ptatki rozy,
wcCigz miejsce to zyje we mnie. Tam odnajduje spokdj, za kazdym
razem oczami wyobrazni widzgc swoje dziecinstwo jeszcze raz
i tych, ktorych juz nie ma...

Ta mata dziewczynka w kolorowej sukience robita wtedy

sernik kwiatowy...
















¢ 1kg twarogu potttustego

e 8jajek e 150 g masta

e 200 g cukru pudru e 1jajko

e 100 g masta e 180 g maki pszennej
e 2 tyzeczki esencji pomaranczowej e 100 g cukru pudru

e 1A cytryny o 1tyzka smietany 18%
¢ 1 laska wanilii o 2 tyzki kakao

e 2 tyzki kaszy manny

e 1tyzka sSmietany 18%

e 100 g rodzynek

o 2 tyzeczki skorki pomaranczowe;j

SPOD: make, jajko, cukier, kakao i $mietane zagnie$¢ z zimnym mastem na kruche
ciasto. Uformowac kule, owingc w folie i schtodzi¢ w lodowce przez 1 h. Po wyjeciu
ciastem wylepi¢ dno tortownicy (26 cm) wytozonej pergaminem.

MASA SEROWA: twarog zmieli¢ dwukrotnie. W duzej misie lub makutrze zmiksowac
lub utrze¢ masto z cukrem pudrem na puch. Dodawac po zo6ttku, biatka odtozyc
do lodowki. Nastepnie po tyzce dodawac twardg i miksowac lub ucierac. Wycisngc¢
sok z cytryny, dodac $Smietane, skorke, esencje pomaranczowg oraz z laski wanilii
wydrazy¢ ziarenka. Biatka z dodatkiem szczypty soli ubi¢ na sztywna piane, delikat-
nie potgczy¢ z masg serowa. Na sam koniec dodac¢ kasze manne oraz hamoczone
wczeshiej i odcedzone z wody rodzynki.

Mase przelac na kakaowy spdd. Sernik piec w 160°C przez 1,5 h.

Studzi¢ w otwartym piekarniku.

Sernik wychodzi bardzo wysoki.



e 150 g herbatnikow petitkdw e 900 g twarogu ttustego

o 2 tyzki wiorkow kokosowych e 100-150 g twarogu potttustego
e 2 tyzeczki mocno zaparzonej kawy o 5jajek
e 50-60 g stopionego masta o 3 tyzki gestej smietanki kremowki
e 1tyzeczka mleka skondensowanego e ¥ puszki mleka skondensowanego
stodzonego stodzonego
e 4 tyzki likieru kokosowego
e A tabliczki gorzkiej czekolady e ziarenka z 1 laski wanilii
e 1tyzeczka kakao e sok z 2 cytryny
e 1tyzeczka masta o skorka otarta z 2 pomaranczy

e 5tyzek mleka
e 1-2 tyzeczki mleka skondensowanego
stodzonego

SPOD: ciasteczka rozdrobni¢ blenderem, przesypa¢ do gtebszego naczynia, po-
tgczyc¢ ze stopionym mastem, mlekiem skondensowanym, kawg i wiorkami. Taka
masg wylepi¢ dno tortownicy (26 cm) wytozonej papierem do pieczenia. Podpiec
spod w 180°C przez 15 min.

MASA SEROWA: zmielony twardg, ttusty i potttusty, zmiksowac z mlekiem skonden-
sowanym, dodawac po jajku i miksowac. Nastepnie dodac Smietanke, likier, ziarenka
wanilii, sok z pomaranczy i skorke z cytryny. Zmiksowac na niskich obrotach do
potaczenia sie wszystkich sktadnikow. Mase przetozyc¢ na podpieczony spod. Ciasto
piec w 180°C przez 20 min, nastepnie obnizy¢ temperature do 150-160°C i piec
przez 50—-60 min. Sernik studzi¢ w uchylonym piekarniku.

WIERZCH: w matym rondelku rozpusci¢ masto, dodac potamang czekolade, kakao,
mleko i mleko skondensowane. Catos¢ miesza¢ do potgczenia sie sktadnikow.
Ciepta polewa udekorowac¢ dowolnie przestudzony sernik.









e 1 kg twarogu potttustego ¢ 80-90 g masta
e 200 g dobrego miekkiego masta 2-3 tyzki mleka
e 200 g cukru pudru 4 ptaskie tyzki kakao

e 9-10 jajek e 3 tyzeczki cukru pudru
e 1 pomarancza e 100 g wiorkow kokosowych
e lcytryna

e 1 szklanka rodzynek
e 1tyzka kaszy manny

Zottka oddzieli¢ od biatek. Rodzynki zala¢ woda, aby zmiekty. Pomaranicze obrac
ze skorki, ktérg nalezy drobno posiekac, zasypac 2 tyzeczkami cukru krysztatu,
podla¢ odrobing wody i gotowac na wolnym ogniu. Gdy skorka bedzie miekka,
zdjgc z ognia i odstawic do przestygniecia. Skorke nalezy dodac do sernika razem
z powstatym syropem.

MASA SEROWA: mikserem utrze¢ masto na puch, dodac cukier puder, a nastepnie
dodawac zottka. Gdy masa bedzie gtadka, po tyzce dodawac zmielony twardg
i nadal miksowac. Wycisngc¢ sok z cytryny, wrzuci¢ skorke pomaranczows, po-
tgczyC z masa. Biatka jajek ubi¢ w wysokim naczyniu ze szczypta soli na sztywng
piang, a nastepnie przetozyc jg do masy serowej i delikatnie wymieszac za pomoca
drewnianej tyzki. Na sam koniec doda¢ odsgczone z zalewy rodzynki i kasze manne.
Catosc wymieszac krotko i bardzo delikatnie. Sernik przetozy¢ do formy (26 cm)
wysmarowanej mastem i obsypanej butkg tartg. Wyrownac wierzch, a nastepnie
tortownice umiesci¢ w piekarniku nagrzanym do 200°C. W tej temperaturze piec
sernik przez 15 min, a nastepnie przez 55 min w 170-180°C. Upieczony sernik
studzi¢ w uchylonym piekarniku.

POLEWA: w rondelku lub matym garnuszku stopi¢ masto, doda¢ mleko, cukier i ka-
kao, wymieszac catos¢. Polewa powinna byc¢ bardzo ciemna, lSnigca. Jesli bedzie
zbyt rzadka, nalezy dodac jeszcze odrobine kakao. Lekko przestudzong polewa
udekorowac caty wierzch sernika. Gdy masa stezeje, catosc posypac wiorkami
kokosowymi. Schtodzi¢ w lodowce.



Dziekujemy za skorzystanie z oferty
naszego wydawnictwa i zyczymy
mito spedzonych chwil przy kolejnych
naszych publikacjach.
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